
Raviole ouverte aux champignons, persillade 
& capuccino de châtaignes

Pavé de bar grillé, beurre blanc au caviar, 
trompettes de la mort & poireau brûlé

Crémeux vanille, biscuit & praliné pécan, 
voile de lait fumé

Menu seul 75,-

Vision Monochrome

Amuse Bouche 
Tartare de St Jacques, daïkon & leche de tigre

Tous les vendredis du mois de novembre,
 dans le cadre de Paris Photo et de l’exposition « Paris Face B » 

de Christelle Yambayisa.



Open mushroom ravioli with parsley-garlic butter 
& chestnut cappuccino

Grilled sea bass fillet, caviar beurre blanc, 
black trumpet mushrooms & charred leek

Vanilla cream, pecan praline biscuit & smoked milk veil

Amuse Bouche 
Scallop tartare with daikon & leche de tigre

Monochrome Vision

Menu only 75,-

A special menu available every Friday throughout November,
 as part of Paris Photo and the exhibition “Paris Face B” 

by Christelle Yambiyasa


