


NOTRE CARTE EST SIGNÉE PAR 
LE CHEF OTHONIEL ALVAREZ CASTANEDA. 

TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON. 
NOUS TRAVAILLONS AVEC DES PRODUCTEURS LOCAUX 

POUR PRIVILIGIER LE CIRCUIT-COURT. 

OUR MENU IS SIGNED BY 
CHEF OTHONIEL ALVAREZ CASTANEDA.

ALL OUR DISHES ARE HOMEMADE. 
WE ARE WORKING WITH LOCALS SUPPLIERS. 



M E N U
35 €

M E N U
42 €

ENTRÉE & PLAT
STARTER & MAIN COURSE 

ou - or

PLAT & DESSERT
MAIN COURSE & DESSERT

ENTRÉE - PLAT - DESSERT
STARTER - MAIN COURSE - DESSERT



E N T R É E S
STARTERS

SALADE DAME (V,Gf) 
TOTOPOS, AVOCAT, POMMES, COTIJA
& VINAIGRETTE À L’ACHIOTE
GREEN SALAD, TOTOPOS, AVOCADO, APPLE, COTIJA CHEESE
& ACHIOTE VINAIGRETTE

CHOU-FLEUR (Ve, Gf)
SAUCE CACAHUÈTE & SALSA MACHA
CAULIFLOWER, PEANUT SAUCE & SALSA MACHA

TATAKI DE CANARD (Gf)
ANETH, OEUFS DE TRUITE & SAUCE SOJA NOISETTES
DUCK TATAKI, DILL, TROUT EGGS & SOYA-HAZELNUT DRESSING

TOSTADA DE THON ROUGE (Gf)
MAYO CHIPOTLE & POIREAUX FRITS
RED TUNA TOSTADA, CHIPOTLE MAYO & FRIED LEEKS

PAR 1
PAR 2 (+2€ DANS LE MENU)

TOSTADA DE DAURADE (Gf)
YAOURT GREC, PIMENT JALAPEÑO & CITRON VERT
SEABREAM TOSTADA, GREEK YOGURT, JALAPEÑO CHILI & LIME

PAR 1
PAR 2 (+2€ DANS LE MENU)

12 €

14 €

16 €

12 €
19 €

12 €
19 €



P L AT S
MAIN COURSES

CALDO (Gf) 
PALOURDES, GAMBAS, CABILLAUD,
BISQUE DE GAMBAS & GUAJILLO
CLAMS, KING PRAWNS, COD FISH 
KING PRAWNS BROTH & GUAJILLO CHILLI

MOLE VERDE (Ve,Gf)
BROCCOLINIS, PLEUROTTES, SHIITAKES,
GRANOLA SALÉ & TORTILLAS DE MAÏS
GREEN MOLE, BROCCOLINIS, OYSTER MUSHROOMS, 
SHIITAKES, SALTED GRANOLA & CORN TORTILLAS

TACOS DE POULET (Gf)
EN ADOBO DE CHIPOTLE, CRÈME AVOCAT,  
CITRON VERT & TORTILLAS DE MAÏS
CHICKEN TACOS WITH CHIPOTLE, AVOCADO CREAM 
LIME & CORN TORTILLAS

BAR EN PAPILLOTE (+3€ DANS LE MENU) (Gf)
FEUILLE DE BANANIER, BERGAMOTE, 
SAUCE BEURRE & MISO BLANC
SEA BASS, BERGAMOT, BUTTER & MISO DRESSING 

26 €

24 €

25 €

29 €

V : Vegetarien   Ve : Vegan   Gf : Gluten-free



D E S S E R T S
DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES & CHAMOY
CHEESES PLATE & CHAMOY

SORBET CITRON VERT - JALAPEÑO (Gf)
LIME - JALAPENO SORBET

AVEC UN SHOT DE TEQUILA CALLE 23

GANACHE CHOCOLAT (Gf)
MOLE & CRÉMEUX CAFÉ
CHOCOLATE GANACHE, MOLE & CREAM

CAMOTE (V, Gf) 
GLACE AU CAMOTE ORANGE, TEPACHE 
& GRAINES DE COURGE CARAMÉLISÉES 
ORANGE CAMOTE ICE-CREAM, TEPACHE, 
& CARAMELIZED PUMPKIN SEEDS

ALMENDRA (V) 
BISCUIT AUX AMANDES, GLACE ORANGE & TOMATE 
ALMOND BISCUIT, ORANGE & TOMATO ICE-CREAM, 

BUÑUELO (V)
DULCE DE LECHE AU CACAO & GLACE AU CROISSANT
TRADITIONAL MEXICAN FRITTER, COCOA DULCE DE LECHE 
& CROISSANT ICE-CREAM

12 €

8 €

+ 4 €

11 €

11 €

12 €

12 €

9 €EL CAFECITO EMINENTE
RHUM EMINENTE 7 ANS D’ÂGE SERVI EN FIN DE CAFÉ



B O I S S O N S  C H A U D E S
HOT DRINKS

EXPRESSO / DECA
TORRÉFACTEUR LOMI, HONDURAS CAPUCAS BIO
ESPRESSO / DECA

CAFÉ AMERICAIN
TORRÉFACTEUR LOMI, BRAZIL DATERRA
AMERICANO COFFEE

DOUBLE EXPRESSO / CAPUCCINO / LATTE
DOUBLE ESPRESSO / CAPUCCINO / LATTE

CHOCOLAT CHAUD 
HOT CHOCOLATE
 
THÉ MAISON KODAMA
REHAB   THÉ VERT, CITRONNELLE, GINGEMBRE

LONDON 7 AM  EARL GREY, VANILLE EN MORCEAUX

LA VIE À PLEINE DENTS ROOIBOS, POMMES, ÉPICES DOUCES

À POINGS FERMÉS  CAMOMILLE, MÉLISSE, CITRONNELLE

SENCHA BIO  THÉ VERT DU JAPON

LE VENT EN POUPE  THÉ VERT, MENTHE VERTE

REMÈDE À LA MÉLANCOLIE PLANTES APAISANTES AU CBD

CACAO CHAUD INFUSÉ AU CBD 
DE LA MAISON HUAGES
HOT COCOA INFUSED WITH CBD 

GOLDEN LATTE DE LA MAISON HUAGES 
INFUSÉ AUX CHAMPIGNONS ADAPTOGÈNES & CBD
MATCHA TEA INFUSED WITH ADAPTOGEN MUSHROOMS & CBD

4 €

4 €

6 € 

6 €

6 €

9 €

9 €



La consommation d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
La consommation de produits contenant du cbd ou des champignons adaptogènes sont 

déconseillés aux femmes enceintes et allaitantes.
Nos prix sont en euro, ils incluent les taxes et le service. 

Origine de nos viandes : France.
Nous tenons à disposition un menu des allergènes. 
Les règlements par chèques ne sont pas acceptés.

Alcohol abuse is dangerous, consume in moderation 
Cbd & adaptogen mushrooms are not recommended for pregnant or breastfeeding women. 

Prices are in euro, taxes & service are included. Our meat is from France. 
We have the allergens book at your disposal. Payment by checks are not accepted.


