
Turbot confit, beurre blanc au champagne,
caviar & courges

Filet de biche rôti, jus truffé & panais

Sorbet à la rose, crème cardamone verte 
& siphon au thé

Menu incluant une coupe de champagne 195,-
Prépaiement requis pour la réservation

Menu Saint-Sylvestre

Carpaccio de Saint-Jacques, kiwi & avocat

Foie gras poêlé, coing & agrumes

Granny Smith, sablé nantais, crémeux shiso 
& mousse citronnelle

Coupe de champagne Telmont
Réserve de la Terre bio



Confit turbot, Champagne beurre blanc, caviar & squash

Roasted venison fillet, truffled jus & parsnip

Rose sorbet, green cardamom cream & tea siphon

Menu including one glass of champagne 195,-
Prepayment required upon reservation.

New Year’s Eve Menu

Scallop carpaccio, kiwi & avocado

Pan-seared foie gras, quince & citrus

Granny Smith apple, Breton shortbread, shiso cream &
lemongrass mousse

Glass of champagne Telmont
Réserve de la Terre organic


